
Benvinguts al 73 Finestres, el nou espai gastronòmic de Terrassa!

Al 73 Finestres, cada plat té una història, i cada vi porta al darrere un relat. Ens esforcem perquè
cada detall expliqui una part del nostre camí.

Somriu sabent que formes part d’aquesta història i gaudeix d’una gastronomia, un entorn i un
servei que aspira a l’excel·lència.

Diuen que quan es tanca una porta, s’obre una finestra. Això ho sabien bé els pares que van
fundar Prodis l’any 1960. Amb coratge i determinació, van començar a obrir finestres per
garantir que els seus fills i filles tinguessin les oportunitats que mereixien. 65 anys després,
seguim obrint finestres, però cada vegada ho fem més acompanyats de persones com tu. 
Nosaltres no ens conformem amb obrir només una finestra, sinó 73, perquè volem que

cadascuna d’elles sigui una oportunitat per compartir moments únics, amb productes de
proximitat, un ambient acollidor i un compromís social que ens defineix.

Gràcies per ser part d’aquesta aventura amb nosaltres!
 

      73 Finestres 



Ostres Gillardeau núm. 2: al natural
4,70 €/ Un.

o a escollir entre tres salses (ponzu, llet de tigre o Bloody Mary)  
4,90 €/ Un.

Gilda de bacallà amb oliva grossal, cogombre, piparra, tomàquet sec, pols
d’oliva negre i maionesa cítrica

5 €

 Amanida de favetes Campamar amb porro encurtit i anxoves
9 €

La nostra ensaladilla amb tonyina vermella fresca
9 €

Parmentier de patata amb vieires a la graella i vinagreta de pebrot escalivat
13 €

Caneló de remolatxa amb vinagreta d’anxoves i fruita de la passió
14 €

Focaccia de llagostins amb guacamole i encurtits
13,50 €

Ajoblanco amb musclos escabetxats i sardina fumada
9 €

Assortiment de croquetes (pernil ibèric, lluç i gambes, ceps i sobrassada amb
formatge de cabra)

13 €

Porros confitats amb crema de parmesà i pols de bolets
12,50 €

Rigatoni amb pesto vermell, oli d'alfàbrega i parmesà
12 €

Foie a la planxa amb peres caramel·litzades a la vainilla i mini fruites
19 €
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Per qualsevol consulta d’intoleràncies o al·lèrgens, dirigir-vos al nostre personal

PRIMERS
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SEGONS

Arròs del senyoret i allioli de safrà
18 €

Arròs de secret ibèric i salsa de bolets
18 €

Arròs de botifarra terregada i bacallà amb puntes de salsa de romesco
18 €

Corball rostit a la donostiarra amb salsa d’albergínia al forn i all confitat
21 €

”Paupiettes” de llenguado i llagostins, mongeta verda i salsa de pernil ibèric
21 €

Morro de bacallà amb mongetes del ganxet i cloïsses
22 €

Turbot amb salsa d’all cremat, cloïsses i gamba vermella
22,50 €

Caneló XXL de pollastre rostit amb beixamel trufada
17 €

Magret d’ànec amb salsa de fruits vermells i puré de poma
19,40 €

Peu de porc desossat amb la seva reducció, sobre llit de cigrons estofats amb
bolets de temporada

18,50 €

Steak tàrtar de vedella tallat a ganivet
18 €

Filet de vedella al whisky “Hiberum Saboga”, acompanyat de foie micuit
24 €

Costellam de xai en dues coccions, parmentier d’api-rave i verdures al punt
22 €
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Per qualsevol consulta d’intoleràncies o al·lèrgens, dirigir-vos al nostre personal
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LES POSTRES

Milfulles de pasta filo amb poma i codony i gelat de vainilla
7 €

Bombó de fruita de la passió amb escuma de coco
7 €

Homenatge al pa, oli i xocolata, amb gelat de taronja
7 €

La nostra interpretació del pastís de formatge amb gelat de fruits
del bosc

7 €

Textures de xocolata amb fruits vermells, gelat de cafè i salsa
Baileys

7 €

Gelat de llima amb pinya macerada i compota de poma
7 €

Crepe "Suzette" amb gelat de vainilla bourbon
8 €

Carpaccio de mango amb gelat de pinya colada 
7 €
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Per qualsevol consulta d’intoleràncies o al·lèrgens, dirigir-vos al nostre personal
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Degustació “73 FINESTRES”

Aperitiu

Primers
A escollir: Ostres Gillardeau núm. 2 o Gilda de
bacallà

Caneló de remolatxa amb vinagreta d’anxoves
i fruita de la passió

Porros confitats amb crema de parmesà i pols
de bolets

Segons
Turbot amb salsa d’all cremat, cloïsses i gamba
vermella

Costellam de xai en dues coccions, parmentier
d’api-rave i verdures al punt

Les Postres
Bombó de fruita de la passió amb escuma de
coco

Textures de xocolata amb fruits vermells,
gelat de café i salsa Baileys

Còctel de comiat

4 9  E U R O S ( I V A  I N C L Ò S )

N O  S ’ I N C L O U E N  L E S  B E G U D E S

O P C I Ó  D E  M A R I D A T G E  1 8  E U R O S  P E R  C O M E N S A L

Per qualsevol consulta d’intoleràncies o al·lèrgens, dirigir-vos al nostre personal
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Petit degustació

Aperitiu

Primers
Ajoblanco amb musclos escabetxats i
sardina fumada

Parmentier de patata amb vieires a la
graella i vinagreta de pebrot escalivat

Segons
”Paupiettes” de llenguado i llagostins,
mongeta verda i salsa de pernil ibèric

Peu de porc desossat amb la seva reducció,
sobre llit de cigrons estofats amb bolets de
temporada

Les Postres
Carpaccio de mango amb gelat de pinya
colada 

Homenatge al pa, oli i xocolata, amb gelat
de taronja

Còctel de comiat

4 4  E U R O S ( I V A  I N C L Ò S )

N O  S ’ I N C L O U E N  L E S  B E G U D E S

O P C I Ó  D E  M A R I D A T G E  1 6  E U R O S  P E R  C O M E N S A L

Per qualsevol consulta d’intoleràncies o al·lèrgens, dirigir-vos al nostre personal
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