
La carta de vins del 73 Finestres ha estat pensada per a connectar
amb L’ÀNIMA de la Fundació Prodis.

 Volem fer-los gaudir amb aquesta selecció de vins, sense oblidar qui som i
d’on venim, així doncs, tots els vins tenen un compromís social o solidari.

Estructura de la Carta de Vins

Vins d’aperitiu: Gaudiu de la nostra selecció de vins de Xerès.
Vins a copes: Una selecció versàtil per tastar diferents sabors.

Escumosos: Bombolles que celebren cada instant.
Vins blancs: Des de notes fresques fins a perfils més estructurats.

Vins rosats: Elegants i equilibrats, per a tots els gustos.
Vins negres: Intensitat i profunditat en cada copa.

Vins de postres: El toc final per a una experiència completa.

Els vins dins de cada categoria estan ordenats segons el seu cos, des
dels més lleugers fins als més estructurats. A més, dins de cada

selecció, els classifiquem per denominació d’origen (DO), seguint un
criteri de proximitat: dels més propers als més allunyats.

      73 Finestres
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LUSTAU PAPIRUSA MANZANILLA DO MANZANILLA
SANLÚCAR DE BARRAMEDA 4,80 € / 24 € 

Seca i floral. Envellida sota vel flor a Sanlúcar de Barrameda, a un
microclima humit amb influència de la brisa marina del riu

Guadalquivir.  

MAESTRO SIERRA BN OLOROSO DO XERÈS 42 € / 242 €
 

Sec, salat, persistent i elegant. Envelleix durant més de trenta anys
en catorze botes de roure americà molt velles mitjançant criança

oxidativa, la qual cosa augmenta la seva complexitat i produeix una
simfonia d'aromes. El lent procés artesanal d'exposició a l'oxigen

produeix els vins més estimats. 
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ESCUMOSOS

CAVA BRUT IMPERIAL RESERVA CASTELL D’OR DO
CAVA (CHARDONNAY i PARELLADA)

 6 € 

BLANCS

MUDÈFER BLANC 2023, LA BOTERA, DO TERRA
ALTA (GARNATXA BLANCA) 5 € 

THANISCH RIESLING TROCKEN 2023, MOSEL-
SAAR-RUWER (RIESLING) 5,50 € 

FINCA MANZANOS BLANCO FERMENTADO EN
BARRICA- ASPASIM, DOC RIOJA (VIURA I

CHARDONNAY) 5,50 € 

ROSATS

MART 2023, GRAMONA, DO PENEDÈS 
(XAREL·LO VERMELL) 5 € 

NEGRES

ELS MONOS COCO NEGRE 2024, LA VINYETA, DO
EMPORDÀ (MONASTRELL) 5 € 

CLÀSSIC PASCONA, CELLER PASCONA. DO
MONTSANT (GARNATXA I CARINYENA) 6,80 € 

 
KATHOMBO 2018, FUNDACIÓN MAGA, DOC RIOJA

(TEMPRANILLO) 11 € 
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ESCUMOSOS BLANCS

LOXAREL ANCESTRAL A PÈL 2022 CLÀSSIC
PENEDÈS (XAREL·LO) 34 € 

 
Fresc i lleuger. Ancestral, vi naturalment escumós. Bodega que

treballa amb agricultura ecològica i biodinàmica, mínima
intervenció al celler. És un escumós veremat manualment,
fermentat amb llevats salvatges en àmfores de fang amb les

seves pells i acabat a l’ampolla, sense addició de sucres ni llevats.
Es comercialitza amb suro i tap de corona, seguint l'estil

ancestral. 

TORELLÓ BRUT NATURE CORPINNAT 2019
(MACABEU, XAREL·LO, PARELLADA) 40€ 

Fresc i lleuger. Mínim cinquanta mesos en ampolla, sec i
delicat. Torelló Viticultors ha renovat el segell Biosphere, una

certificació que avala el seu compromís amb la sostenibilitat en
l’elaboració de vins i escumosos Corpinnat i en l’activitat

enoturística.  

GRAMONA IMPERIAL BRUT 2018 CORPINNAT
(MACABEU, XAREL·LO, PARELLADA I CHARDONNAY)

52 € 

Dens, ampli, complex. Llarga criança. Treball sostenible,
màxim respecte al medi ambient en tot el procés d’elaboració

de vins tant a la vinya com a la bodega. 

CAVA BRUT IMPERIAL RESERVA CASTELL D’OR DO
CAVA (CHARDONNAY i PARELLADA) 28 € 

Dens, ampli, complex. Cava de Guarda Superior, molt
equilibrat, acidesa, fruita i bombolla fina. Organització i model
de negoci de setze cooperatives. Producte de proximitat, amb
valor social, de qualitat, ecològic i sostenible, vegà i en la lluita
per la igualtat d’oportunitats entre homes i dones. Col·laboren

amb l’associació AFANOC, dedicada al càncer infantil. 
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RAVENTÓS I BLANC DE NIT ROSAT 2021, PENEDÈS
(MACABEU, XAREL·LO PARELLADA I MONASTRELL)

40 € 

Fresc i lleuger. Afruitat i textura suau. Criança mínima en rima
de divuit mesos. Biodinàmic, ús només de varietats autòctones.

TORELLÓ ROSÉ BRUT RESERVA 2022, CORPINNAT
(GARNATXA NEGRA) 40€ 

Dens, ampli, complex. Escumós rosat net, fruita vermella, amb
tocs balsàmics frescos. De sensació llaminera, amb acidesa i
dolçor ben equilibrades, aportant complexitat i personalitat.

Torelló Viticultors ha renovat el segell Biosphere, una
certificació que avala el seu compromís amb la sostenibilitat en

l’elaboració de vins i escumosos Corpinnat i en l’activitat
enoturística. 

 

ESCUMOSOS ROSATS
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MONO BLANC 2024, WATY, LA VINYETA, DO
EMPORDÀ (MALVASÍA) 23,50 € 

Jove i afruitat. Fa uns anys que la "Fundació Mona” i el celler la
Vinyeta col·laboren per a crear un producte únic i solidari: El
Monovarietal. Es diuen Mono perquè són vins elaborats amb

una sola varietat de raïm. No s'ha utilitzat cap derivat animal ni
gelatina en el seu procés d'elaboració.   

MUDÈFER BLANC 2023, LA BOTERA, DO TERRA
ALTA (GARNATXA BLANCA) 28 € 

Jove i afruitat. Fruita blanca en harmonia amb la part torrada de
la criança en roure francès. El celler col·labora amb la Fundació
la nineta dels ulls i amb la Lliga contra el càncer de les Terres de

l’Ebre. A més, el celler La Botera aposta pel comerç de
proximitat i el respecte pel medi ambient. 

LA VOLADA 2023, ALBET I NOYA, DO PENEDÈS
(VARIETATS EXPERIMENTALS) 24 € 

Fresc i perfumat.  És un vi elaborat amb varietats de raïm que
han demostrat tenir una resistència natural a malalties que
afecten la vinya, de manera que han requerit molts menys

tractaments. Això permet elaborar vins més nets i saludables per
a les persones i més respectuosos amb el medi ambient. 

AGALIU 2022, L’OLIVERA. DO COSTERS DEL SEGRE
(MACABEU) 25 € 

Fresc i perfumat. Notes cítriques i poma verda. Barrica
americana i francesa usada, amb les seves mares i 25% acer

inoxidable. Projecte integració social i laboral en l’àmbit rural. 
   

LAGAR DE CERVERA 2023, VIÑA ARDANZA, DO RIAS
BAIXAS (ALBARINYO) 32 € 

Fresc i perfumat. Acer inoxidable amb les seves mares. Bodega
solidària, destinen cada any un 1% dels seus beneficis per

projectes agrícoles a països empobrits. 
 

L’EQUILIBRISTA BLANC, CA N’ESTRUCH, DO
CATALUNYA (XAREL·LO) 38 € 

Profund i mineral. Vinyes velles, expressió pura de la varietat,
bona acidesa, afruitat i amb volum. Va ser la primera bodega
registrada a la D.O Catalunya, treballen sota els principis de

l’agricultura ecològica, biodinàmica i treball per gravetat.
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MIRABELLES 2019, CELLER CREDO, DO PENEDÈS
(MALVASÍA DE SITGES) 58 € 

Profund i mineral. Celler Credo, el projecte de vins blancs de la
família Recaredo, manifesta un profund compromís social i
mediambiental a través de la seva "Col·lecció Biodiversitat –

Univers Vida", col·labora estretament amb el Museu de Ciències
Naturals de Granollers en projectes de recerca orientats a la

conservació de la biodiversitat en els ecosistemes de vinya. El vi
és ecològic i biodinàmic, fet en acer inoxidable i àmfores petites

d’argila amb poca porositat. Mares fines i envelliment en
ampolla mínim de dos anys. 

TANCA ELS ULLS CARTOIXÀ DE LA MARINA 2023,
TARRAGONA (CARTOIXÀ DE LA MARINA) 35 € 

Profund i mineral. Un vi fresc i especiat, amb un marcat
caràcter de bosc mediterrani. Elaborat a partir d’un cultiu
respectuós amb l’entorn, seguint pràctiques ecològiques i
sostenibles. La seva mínima intervenció en celler ressalta

l’essència del territori, fruit d’una acurada feina de recuperació
de vinyes velles i tradicionals de la zona. Un vi que expressa

l’autenticitat i l’equilibri de la terra on neix. 

THANISCH RIESLING TROCKEN 2023, MOSEL-SAAR-
RUWER (RIESLING) 33 € 

Profund i mineral. Elegant, fruita fresca i salinitat. Una
característica destacada d'aquest celler és la seva tradició de
lideratge femení, ha estat gestionat per dones durant cinc

generacions consecutives. El celler es regeix pels principis de
sostenibilitat i respecte pel medi ambient. 

VILA·CLOSA CHARDONNAY, CELLER LA BOTERA, DO
TERRA ALTA (CHARDONNAY) 26 €

 
Complex i estructurat. Dens i untuós. Elaboració amb vinyes

velles de baixa producció. El celler col·labora amb la Fundació la
nineta dels ulls i amb la Lliga contra el càncer de les Terres de

l’Ebre. A més, el celler La Botera aposta pel comerç de
proximitat i el respecte pel medi ambient. 

FINCA MANZANOS BLANCO FERMENTADO EN
BARRICA- ASPASIM, DOC RIOJA (VIURA I

CHARDONNAY) 30 € 

Complex i estructurat. Persistent, notes de poma torrada i
pastisseria. Cinc mesos de barriques americanes i franceses

noves i de segon ús. La fundació Aspasim treballa per les
persones amb discapacitat intel·lectual greu. 
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TERROIR SENSE FRONTERES BRISAT 2022, 
DO MONTSANT (GARNATXA BLANCA) 40 € 

Aromàtic i mineral. Textura vibrant, sucós, acidesa refrescant i
salí. El seu enfocament en la viticultura orgànica i la promoció

de les varietats locals contribueix al desenvolupament sostenible
de la comunitat vitivinícola de la regió.
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LA ROSA, CAN SUMOI 2023, DO PENEDÉS (SUMOLL I
XAREL·LO) 28,5 €  

Delicat i lleuger. Vi natural d’alçada, quatre hores de contacte
amb les pells, acer inoxidable. Projecte per la preservació del

paisatge, la recuperació de vinyes d’alta muntanya i l’elaboració
de vins orgànics i de mínima intervenció. 

MART 2023, GRAMONA, DO PENEDÈS (XAREL·LO
VERMELL) 26 € 

Afruitat. Recuperació de varietats autòctones, treball sostenible,
màxim respecte al medi ambient en tot el procés d’elaboració

de vins tant a la vinya com a la bodega. 

HEUS ROSAT 2023, LA VINYETA, DO EMPORDÀ
(GARNATXA NEGRA, CARINYENA, SYRAH) 20 € 

Ampli i intens. Defuig la moda dels vins rosats pàl·lids d’estil
provençal. La vinyeta treballa amb un esperit jove i respectuós
pel medi ambient, és un projecte sostenible, tenen cura de les

abelles per mantenir la biodiversitat de la zona.  
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ELS MONOS TOM NEGRE 2024, LA VINYETA, DO
EMPORDÀ (MONASTRELL) 23,50€

Jove i  afruitat. Criança de quatre mesos en roure Alier. Projecte
conjunt amb la Fundació Mona, que es dedica a la recuperació

de primats. 

LES CRESTES 2023, MAS DOIX, DOQ PRIORAT
(GARNATXA, CARINYENA I SYRAH) 46 €

Jove i afruitat. Afruitat, fresc i expressiu. Pràctiques ecològiques
i biodinàmiques. Al celler es dediquen a mantenir, cuidar i
enfortir les vinyes amb respecte pel seu entorn, cultura i

comunitat. 

SALVAVIDES, BATLLIU DE SORT, DO COSTERS DEL
SEGRE (MERLOT, ULL DE LLEBRE I GARNATXA

NEGRE) 24 €

Jove i afruitat. Fresc, molt bona fruita i especiat. El celler fa
recuperació de viticultura de muntanya i viticultura ecològica. 

DUES MANS D’URPINA 2018. DO PLA DE BAGES
(MANDÓ, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT I

SUMOLL) 25€

Mig cos. Vi rústic, carnós i amb volum. Es vinifiquen les
varietats per separat, dotze mesos de barrica de roure francès.

Projecte agrosocial d’AMPANS. 

EL MICROSCOPI, ALEMANY I CORRIÓ, VI DE
GARATGE (CARINYENA I MERLOT)  24,50€ 

Mig cos. Fruits negres madurs, tanins dolços i llarg. Va ser
anomenat així perquè els ingressos de les vendes es destinen a
recaptar fons per al departament d'oncologia de l'hospital on

Irene va ser tractada per càncer de mama.  N
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CLÀSSIC PASCONA, CELLER PASCONA. DO
MONTSANT (GARNATXA I CARINYENA) 32 €

Mig cos. És un vi versàtil, golós i fresc. Per part del celler intenten
que la planta treballi en un entorn el més natural possible i
contribueixen a la diversificació i sostenibilitat del sector

vitivinícola local. Una part de les vendes de cada ampolla del celler
va destinada a PLATAFORMA PER LA LLENGUA, organització
no governamental que treballa per promoure la llengua catalana

com a eina de cohesió social.

BANCAL DEL BOSC 2023, VINYES DOMÈNECH. DO
MONTSANT (GARNATXA, GARNATXA PELUDA I

CARINYENA) 25€

Mig cos. Llaminer, balsàmic i fresc. Sis mesos en botes de roure
francès velles i acer inoxidable. Vinyes Domènech fan valdre la
biodiversitat botànica de les seves vinyes i dels boscos del seu

entorn.  

GALLINES I FOQUES 2022, 4 KILOS I AMADIP ESMENT,
VT MALLORCA (MANTO NEGRO, SYRAH) 55 € 

Mig cos. Sensació de fruits vermells, bona acidesa i equilibrat.
Criança de dotze mesos en roure Alier i sis mesos foudre roure

francès. Sis mesos de criança en ampolla abans de sortir al mercat.
Projecte per la integració de persones amb discapacitat

intel·lectual i les seves famílies. 

EOS, LOXAREL. DO PENEDÉS (SYRAH) 30 € 

Ampli, intens i estructurat. Bona fruita i tanicitat, sensació
especiada i llarg gràcies al roure francès. El celler és pioner en

agricultura biodinàmica i fa recuperació de vinyes abandonades al
Pla de Manlleu, aquesta acció no només revitalitza el terreny, sinó

que també preserva el paisatge agrícola tradicional. 

LES SENTIUS, JOAN SIMÓ, DOQ PRIORAT (GARNATXA,
CARINYENA, SYRAH i CABERNET SAUVIGNON) 36 € 

Ampli, intens i estructurat. Molta expressió en fruita i mineralitat.
El celler practica el cultiu responsable i la viticultura heroica.
Fomenta el desenvolupament local i la difusió del patrimoni

cultural de la zona. 
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SECRETS DE MAR, CLOS GALENA, DO TERRA ALTA
(CARINYENA, GARNATXA NEGRE I SIRAH) 20 € 

Ampli, intens i estructurat. Vi de sensació de fruits vermells i
negres, complex i equilibrat. Acer inoxidable i roure francès

quatre mesos. Projecte en col·laboració amb la malaltia de l’ELA.  

KATHOMBO 2018, FUNDACIÓN MAGA, DOC RIOJA
(TEMPRANILLO) 55€ 

Ampli, intens i estructurat. Vi sedós i potent amb tanins suaus i
elegants. Dotze mesos a botes noves de roure francès. Impulsa

projectes d’ajuda i suport a la població infantil a països
subdesenvolupats. 

   
 

N
E

G
R

E
S



V

I

N

S

XAREL·LO VI DE GLASS CORPINNAT (XAREL·LO) 7,60 € /
38 € 

Fresc i lleuger. Viticultura biodinàmica, un pas més enllà de
l’ecologia. Treball sostenible, màxim respecte al medi ambient en tot

el procés d’elaboració de vins tant a la vinya com a la bodega. 

GRA A GRA 2012 NEGRE DOLÇ (PINOT NOIR) 7,60 € / 38 €

 Dens i complex. Biodinàmic i ecològic. Raïm sobre madurat a la
vinya fins arribar a pansificar. Es realitza criança amb barriques de

roure francès durant set mesos.   

OPORTO BARROS 10 DO OPORTO (TINTA RORIZ, TINTA
BARROCA, TINTO CAO, TOURIGA FRANCA) 5 € / 25 € 

Dens i complex. De color vermell robí profund, elegant i amb intens
nas de fruits vermells.  

DON PX TORO ALBALÁ 2018 DO MONTILLA MORILES
22€ / 110 € 

Dens i complex. Els DON PX són l'especialitat de Toro Albalá, vins
amb personalitat pròpia. Producte de la mel o nèctar que cau de la

premsa vertical. De collita i sense criança, amb un color ambre molt
apetible, recorda a la bergamota i a la mel, una conjunció de dolçor

amb un toc cítric fresc que fan d'ell una delícia en la boca. 
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Aigua KM 0     2,90 €
Vichy      2,50 €

Coca cola      2,90 €
Coca cola 0     2,90 €

Bitter Kas      2,50 €
Roasted pineapple soda           4 €

Ginger Ale          4 €
Ginger beer          4 €

Tònica London Essence          4 €
Tònica pebre rosa i aranja          4 €

Tònica grapefruit i Rosemary          4 €

R E F R E S C S

Segell de certificació Demeter, agricultura ecològica, estalvi
energètic, proximitat, estalvi d’aigua, 

envasos respectuosos

Suc préssec i raïm eco     2,10 €
Suc pinya eco     2,10 €

S U C S  C A L  V A L L S
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Vermut Dos Deus blanc       5,90€
Vermut Dos Deus Reserva       5,90€

Vermut Dos Deus Fumat      6,50 €
Campari      7,50 €

Aperol Spritz       8,15 €
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V E R M U T S

Estrella Galicia      2,80 €
Estrella Galicia 0,0      2,80 €

Estrella Galicia Sense Gluten     2,90 €
1906      3,50 €

 Grolsch Radler     2,70 € 

C E R V E S A
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Expresso      1,75 €
Tallat     2,05 €

Cafè amb llet     2,35 €
Americà    2,65 €

Cafè Shakerato     2,15 €
Irish coffee     4,35 €

Cigaló    2,05 €
Trifàsic     2,35 €

Beguda vegetal de civada

C A F È S

Camamilla BIO     1,80 €
Menta BIO     1,80 €

Marialluïsa de l’Empordà     1,80 €
Te Vermell BIO     1,80 €

Te Negre BIO     1,80 €
Te Verd gingebre i llimona BIO     1,80 €

Rooibos BIO canela i menta     1,80 €
Aromes del Montserrat     1,80 €

T E  G U S T  K M 0  I  E C O L Ò G I C
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Ratafia     6,50 €
Licor d’arròs del delta de l’Ebre     6,50 €

Limoncello      6,50€
Orujo Blanc     9,50 €

Bailey’s  6,50/8 €
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Gin mare amb  Tònica grapefruit i Rosemary     15,50€
Marter’s amb Tònica London Essence     9,50 €
Mascaró amb Tònica London Essence   10,50 €

Seagram’s amb Tònica pebre rosa i aranja          11 €
Nordes amb Tònica pebre rosa i aranja         12 €

G’vine amb Tònica grapefruit i Rosemary         12 €
Puerto de indias rosé, Tònica pebre rosa, aranja    9,50 €

G I N E B R E S

Brugal añejo               7,5 / 9 / 12 €
Havana club 7     10, 5  / 12  / 14,5 €

Zacapa 23             18 / 23 / 26 €

R O M

Hiberum whisky Saboga           13,5 / 15 / 18 €
Jameson         8 / 10,50 / 13 €

Jack Daniel’s             9 / 11,5 / 14 €
JW Black              11 / 13 / 16 €

Macallan 12           28 / 33 / 36 €

WH I S K Y
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Mascaró V.O         12 €
Torres 10           8 €

Mascaró Narciso   12,50 €
Hennessy V.S         17 €

Dartigalongue  Selección X.O        23 €

B R A N D Y  I  A R M A G N A C

Absolut         6,5 / 8,5/ 12 €
Belvedere           14/ 17 / 20 €

V O D K A

José Cuervo Especial        9,5 / 12 / 14 €
Herradura reposado        18 / 21 / 23 € 

400 conejos         15/ 18 / 21 € 

T E Q U I L A  I  M E Z C A L


